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T-BONE STEAK 	 etto  € 4,00 
Tipica steak texana con filetto,servita con patate
Peso medio 0.800/1kg

STEAK SONORA	 etto  € 4,00
Tipica steak texana servita con patate
Peso medio 0.350/0.400 Kg			          

PARILLADA MIXTA (min. 2 pers.)	 € 13,00
Grigliata di pollo, vitello e maiale
accompagnata da patate

ASADO DE POLLO	 € 12,00 
Tagliata di pollo con patate 

ASADO DE MANZO 	 € 16,00
Tagliata di manzo con patate

POLLO EXOTICO 	 € 13,00
Pollo alla griglia con ananas

HORTALIZAS y QUESO 	 € 11,00
Scamorza affumicata cotta ai ferri, accompagnata 
da verdure grigliate

BROCHETAS DE POLLO	 € 12,00
Spiedino di pollo alla griglia speziato

a persona

CAMARONES AL COCCIO * 	 € 15,00
Tegamino di gamberi su un letto di patate 

PARILLADA DE PESCADO * 	 € 15,00
Misto di spiedini di calamari e gamberi 
alla piastra

PAELLA de pescado [min. 2 persone] *	 € 17,00
Piatto ispanico a base di pesce e frutti di mare

PAELLA MEXICANA [min. 2 persone] *	 € 16,00
Piatto ispanico rivisitato in chiave mexicana,        
composto da riso, frutti di mare, carni e verdure miste

CAMARITOS EL CHARRO *	 € 15,00
Gamberi saltati con cognac, paprica,
ananas e “neve” di lime

CAMARONES AL TEQUILA [min. 2 persone] *	 € 15,00
Gamberoni saltati in padella con tequila, pepe in
grani e aroma all’arancio serviti su un letto di riso

SPIEDINO DI CALAMARO *	 € 13,00
Spiedini di calamari gratinati serviti su un letto 
di insalata verde

BROCHETAS DE CAMARONES * 	 € 15,00
Spiedino di gamberi su un letto di insalata

a persona

a persona

a persona

PAELLA Y PESCADO
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INSALATE
AL GUSTO	 € 6,00
Lattuga tonno, mais, avocado, 
olive, fagioli e palmito

MARTEDÍ E MERCOLEDÍ
CENA A BUFFET € 10 
COMPRESA PRIMA CONSUMAZIONE

(escluso prefestivi)

poco piccante

molto piccante

* prodotti congelati se non reperibili freschi

APERITIVI	 € 4,00

COCKTAIL	 € 5,00

SANGRIA 1 L.	 €11,00

SANGRIA 1/2 L	 € 6,00 
COCA COLA/FANTA	 € 3,00

COCA COLA/FANTA 1L. 	 € 8,00

COCKTAIL SIN ALCOOL 	 € 4,00

BICCHIERE DI SANGRIA 	 € 2,50

GRAPPA 903 	 € 5,00

AMARO / SAMBUCA 	 € 4,00

MARGARITA 1 L.	 € 20,00

COCKTAILS 1 L.	 € 26,00 
TEQUILA ESPECIAL	 € 4,00

TEQUILA BUM BUM	 € 3,00

SHOT	 € 3,00

AGUA NATURIZZATA 	 € 2,50
temperatura ambiente
naturale/gassata 

BEBITAS

CERVEZA   € 5,00
CORONA - DESPERADOS	 (mexico)
NEGRA MODELO	 (mexico)
MODELO ESPECIAL	 (mexico)
BECKS	 (mexico)
AMSTEL PULSE 	 (olanda)
HEINEKEN	 (olanda)
CERES	 (danimarca)
QUILMES	 (argentina)
BUDWEISER	 (usa)
TENNENT’S	 (scozia)

CERVEZA A LA ESPINA
MEDIA CHIARA	 € 3,50

PICCOLA CHIARA	 € 2,50

MEDIA ROSSA	 € 4,00

PICCOLA ROSSA	 € 3,00

CERVEZA CHIARA 1L.	 €9,50

CERVEZA ROSSA 1L.	 €11,00 venerdì spesa minima: € 18,00 a persona - bevande escluse

sabato spesa minima: € 20,00 a persona - bevande escluse

tortillas aggiuntive 0,50 € l’una

yM u s i c     G r i l l

DELICIAS ESPAÑOLES TORRES

VINI A LA ESPINA

VINI italiani

SANGRE DE TORO TINTO 	 € 16,00  
garnacha ricco di aromi mediterranei 
con esuberanti note speziate

DRAGON TINTO 	 € 14,00
colore rosso rubino, molto intenso
invecchiato otto mesi in barriques

VIÑA SOL BLANCO 	 € 13,00
parellada di colore giallo chiarissimo 
con seducenti aromi di uva matura 
e sfumature fruttate

VIÑA ESMERALDA BLANCO 	 € 14,00 
gewürztraminer con aromi intensamente 
floreali e un tocco speziato

gewurztraminer 	 € 20,00  
Kössler

PECORINO 	 € 18,00
Riseis

FALANGHINA 	 € 17,00
De Falco

Bianchi

Morellino di scansano	 € 20,00  
Spiaggiole

PRIMITIVO DI MANDURIA d.o.c. 	 € 20,00
Stella

NERO D’AVOLA 	 € 18,00
Poggio Graffetta

Rossi

VINO TINTO 1 L	 € 8,00

VINO BLANCO 1 L.	 € 7,00

VINO TINTO / BLANCO 1/2 Lt 	 € 4,50


